BROUILLY

Lo 7irz-Cine

Cépage : Gamay noir a jus blanc

Vignoble : sol sableux sur arene granitique
Parcelle exposée sud-est, a une altitude de 500 m en haut de la colline de

Saburin sur la commune de Quincié en Beaujolais

Vinification : Vendanges manuelles,
Egrappage partiel en fonction du millésime
Macération de 12 a 15 jours

Elevage de 12 mois en fUts avec 20% de fUts neufs

Dégustation : Robe rouge pourpre intense avec des
reflets grenat

Nez de fruits rouges avec des arbmes de violettes,
avec des notes boisées, vanillées bien mariées.
Bouche charnue et puissante avec une belle
rondeur et une fin de bouche longue aux arbmes

de torréfaction.
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BROUILLY
Lo Font Gué

Potentiel de garde :1a 6 ans
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