BEAUJOLAIS ROSE

La fole

Cépage : Gamay noir a jus blanc

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Lo fodtis B

Vignoble : Jeune parcelle au sol argilo-calcaire située en face du

domaine.

Vinification : Pressurage direct.

Vinification a basse température afin de préserver le fruit.

Elevage en cuve.

Et mise en bouteilles rapide (début du printemps suivant)

Déegustation : Belle robe rose pale, brillante et limpide.

Nez fruits rouges frais, cerise, fraise

avec des notes acidulées.

Bouche équilibrée fruitée et fraiche.

Suggestions culinaires : Apéritif,
Barbecue,
Assiette de charcuterie,

Tapas.

Potentiel de garde :1a 2 ans
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